Tagessuppe
Grillierte Maispoularde mit Gemiise, Basmati Reis und Tzatziki
Lachstranche an Petersilienwurzel Piiree, Broccoli und Zitronen-Aioli

Vegi-Lasagne mit Ricotta, Basilikum-Tomaten-Sauce und Burrata

Castellan’s Salat mit Ei, Radieschen, Tomaten, Mais und Gurken verfeinert mit Honig-Ingwer-Dressing
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Gruyére Uberbacken

Selbstgemachtes lauwarmes Pita Brot mit Aubergine, Feta, Olivendl und Minze

Pimientos del Padron veredelt mit Meersalz

Griechischer Salat mit Gurken, Tomaten, roten Zwiebeln, Oregano, Paprika, Feta und Oliven

Andalusische Gambas al ajillo

Moules a la mariniére oder a la creme mit Pommes allumettes serviert mit Ali Oli
Gebackenes mediterranisches Doradenfilet mit Pisto, Gemiise & Mojo Verde
Ganzer Wolfsbarsch (1.2 kg) an Zitronen Beurre- Blanc, Meersalzkartoffeln & saisonalem Gemiise

(2 Personen, Preis pro Person)

200g Rib Eye Steak mit Balsamico & Rosmarinbratkartoffeln
Swiss Black Angus Burger mit Speck, John Baker Brioche Bun eingelegten Zwiebeln, Lattich, Cheddar Kase
dazu Stsskartoffel Pommes & Aioli

Secreto Iberico 250g mit Pommery-Senf Kartoffelpiree & Brokkoli

Gebratenes ganzes Lammkaree an Krauterjus, Kartoffel Mille-feuille & griinen Bohnen

(2 Personen, Preis pro Person)

Selbstgemachte Gnocchi an Karotten-Pesto, Ricotta & frischer Minze
Parmigiana di melanzane mit Burrata & frischen Krautern

Spaghetti mit Cherrytomaten, Rucola & Parmesan

Hausgemachte Churros serviert mit edler Lindor Schokoladensauce
Crema Catalana mit Zitronenzesten & Zimt

Moelleux mit Beeren und Sauerrahm Glace (Wartezeit betragt 15 Min.)
Glace: Vanille, Schokolade, Erdbeere und Sauerrahm (pro Kugel)
Sorbet: Himbeeren, Mango und Zitronen (pro Kugel)

Affogato al caffé mit Amaretto

Cafe carajillo



