
 Teile dein Castellan’s Moment mit uns und markiere @castellans und @neuesschloss 
Alle unsere Speisen werden in einer Küche zubereitet, in der Nüsse, Gluten und andere Allergene nicht 

ausgeschlossen sind. Bei einer Lebensmittelallergie bitten wir Sie, uns dies vor der Bestellung mitzuteilen. 
Vollständige Informationen über Allergene sind verfügbar. A l l e Preise in CHF inkl. MwSt.. 

Weinempfehlung 

Cava Perelada stars brut reserva               9 

Riesling-Silvaner Aagne AOC Schaffhausen 13 
  

 

     

Lunchmenu 
Vorspeise 
Castellan’s gemischte Blattsalate mit Honig-Ingwer Dressing     14    

Kalte Ajo Blanco Süppchen mit feiner Kokosnussnote und Mandeln  12.5 
   

Hauptspeise  
Kalbs-Saltimbocca alla Romana auf goldbraunen                                           44                                 
Rosmarin-Bratkartoffelna und Malaga Jus        

Gebratenes Filet von der Dorade Royale mit zartem grünem Spargel       38             
frischem Erbsen-Lauchgemüse und hausgemachte Limetten-Aioli  

Gegartes Eierschwammerln Risotto mit Aprikosen                                        36              
und gerösteten Pinienkernen 

              

Wochenempfehlung 
Griechischer Salat mit Paximadi Brot, Kalamata Oliven, Paprika (VS)       22                                 
Tomaten und  Kapern 

Pimientos del Padron mit Maldon Salz, Schwarzes Olivenpulver (VS)        18   

Luma Beef Burger mit John Baker Brioche, Zwiebelchutney                        42                  
Manchego und Süsskartoffel Pommes    

Linguine alle Vongole mit Weissweinsud und Datterini Tomaten  42             
                           

Dessert 
Frisches Zitronensorbet auf marinierten Waldbeerenbeet Minze            12       
und Pistazien           

 

 
 


