Castellan's gemischte Blattsalate mit Honig-Ingwer Dressing 14

Tagessuppe des Kuchenchefs - mit frischen saisonalen Zutaten 125

Lammspiess auf Pitabrat, griechischer Joghurt Dip & 42
gebackene Kartoffel Wedges

Sautiertes Filet vom Wolfsharsch auf Bombareis i
mit Erbsen und Orangen

Gerosteter weisser Spargel an Parmesan Truffel Vinaigrette i
und Haselnussen

Wassermelonen Gazpacho mit Fetakase und Pistazien [vs) 23
Linguine alle Vongale an Weisswein Sud mit Datterini Tomaten 42
Secreto Iberico 24h Sous vide gegart mit Chimichurri Sauce 5%

dazu Kartoffel Millefeuille, grilliertes Gemuse oder Salat

Crema Catalana mit Zimt, Zitronen- & Orangenzeste 12

Cava Perelada stars brut reserva 9

2/

_Costamolino Vermentino di Sardegna

Teile dein Castellan’s Moment mit uns und markiere @castellans und @neuesschloss

Alle unsere Speisen werden in einer Kiiche zubereitet, in der Niisse, Gluten und andere Allergene nicht
ausgeschlossen sind. Bei einer Lebensmittelallergie bitten wir Sie, uns dies vor der Bestellung mitzuteilen.
Vollstandige Informationen (ber Allergene sind verfiigbar. Alle Preise in CHF inkl. MwSt..



