
 Teilen Sie Ihren Kastellan-Moment mit uns und markieren Sie @castellans und @neuesschloss 
Alle unsere Gerichte werden in einer Küche zubereitet, in der Nüsse, Gluten und andere Allergene nicht ausgeschlossen sind. Wenn Sie 

eine Lebensmittelallergie haben, bitten wir Sie, uns dies vor der Bestellung mitzuteilen. Vollständige Informationen zu Allergenen sind 
verfügbar. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

   Mittagsmenü 
Vorspeisen/Tapas 
Sommerlicher Blattsalat mit Honig-Ingwer-Dressing      14 

Randen-Ananas-Suppe mit griechischem Joghurt und knusprigem Granola   16    

Hausgemachte argentinische Rindfleisch-Empanadas mit Chimichurri sauce  25  

Thunfisch-Tatar mit Avocado, Sesam, Gurke &, Datterini-Tomaten   31 

 

Salate    
Salade Niçoise mit zartrosa gebratenem Thunfisch, jungen Kartoffeln,   28/38 
knackigem Grünen Bohnen, Ei aus Freilandhaltung und Blattsalat          

Griechischer Salat "Santorini Style" knuspriges Paximadi-Brot, dreifarbige    22/32  
Tomaten knackige Paprika, Kapern und Kalamata-Oliven  

Castellan´s Blattsalat mit Avocado, Gurke, Ei, Tomaten & Radieschen   30 

 

Hauptgerichte  
Gegrilltes Secreto Iberico auf Risotto mit Chimichurri & Peperoncini   42 

Kabeljau mit Pak Choi Salat, Soja-Gel und Babykartoffeln    38  

Pisto andaluz de verduras I Langsam geschmortes andalusisches Gemüse,   35  
serviert mit einem weich pochierten Bio-Ei, frischem Oregano  

    

Empfehlungen des Küchenchefs 
Potato Gnocchi an Manchego-Käsesauce, verfeinert mit gehobelten   42        
Sonnentrüffel & karamellisierten Haselnüssen 

Zarte Hähnchenschenkel mariniert in feurig-gewürztem Mojo Rojo    42  
serviert mit frischem Koriander und einem knackigen Sprossensalat,                     
verfeinert mit knusprigem Panko  


