
              Alle unsere Gerichte werden in einer Küche zubereitet, in der Nüsse, Gluten & andere Allergene nicht ausgeschlossen werden können.                   All our dishes are prepared in a kitchen where nuts, gluten and other allergens are not excluded. 
                Wenn Sie eine Allergie haben, bitten wir Sie, uns dies vor der Bestellung mitzuteilen. Vollständige Infos zu Allergenen sind verfügbar.                                                                                                               If you have a food allergy, please let us know before ordering.. Complete information on allergens is available. 
                                                                                             Alle Preise in CHF inkl. MwSt..                               All prices in CHF incl. VAT. 

Getränkeempfehlung | Drinks recommendation 
Hausgemachte Zitronen-Ingwer-Limonade 3dl     7 
Homemade lemon-ginger lemonade      

 

Weinempfehlung | Wine recommendation 
Cava Perelada Stars Brut Reserva 1dl | 7,5dl     9/59 
Méthode traditionelle, Castillo Perelada, 2021 

Riesling-Silvaner  1dl | 7,5dl     11/75 
AOC Schaffhausen, Aagne 2023      

Pinot Noir Classic 1dl | 7,5dl     11/75 
AOC Schaffhausen, Aagne, 2023     

    

Vorspeisen | Starters 
Tagessuppe nach Saison      15 
Seasonal soup of the day      

Petersilien-Cremesuppe mit gerösteten Haselnüssen, verfeinert mit Trüffelöl  17 
Parsley cream soup with roasted hazelnuts, refined with truffle oil    

Fetakäse im Filoteigmantel mit Thymianhonig, geröstetem Sesam & frischen Feigen 23 

Feta cheese wrapped in filo pastry with thyme honey, roasted sesame seeds & fresh figs 
     
 

Salate | Salads 
Castellans Blattsalat mit Avocado, Mais, Datterini-Tomaten & Radieschen,   18/26             
an hausgemachtem Honig-Ingwer-Dressing  
Castellans leaf salad with avocado, corn, Datterini tomatoes & radishes,    
with homemade honey-ginger dressing 
  
Griechischer Salat mit Feta, Tomaten, Gurken, Kapern, Kalamata-Oliven & Paprika 25/34 
Greek salad with feta, tomatoes, cucumbers, capers, Kalamata olives & peppers  

 
 

 

Hauptgerichte | Main courses 
Pouletbrust gefüllt mit getrockneten Tomaten, Spinat & Ricotta,    32 
dazu Tomatenrisotto  
Chicken breast stuffed with sun-dried tomatoes, spinach & ricotta,  
served with tomato risotto    

Linguine alle vongole mit Datterini-Tomaten & Petersilie    30     
Linguine alle vongole with Datterini tomatoes & parsley        

Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi mit Pesto rosso, Rucola & Burrata  28  
Homemade potato gnocchi with red pesto, rocket & burrata 

 

Castellans Klassiker | Classics       
Hausgemachte Argentinische Rindfleisch-Empanadas mit Chimichurri-Sauce 25 
Homemade Argentinian beef empanadas with Chimichurri sauce    

Thunfischtatar mit Avocado, Gurke & Datterini-Tomaten, verfeinert mit Sojasauce 32  
Tuna tartare with avocado, cucumber & Datterini tomatoes, seasoned with soy sauce   

Parmigiana di Melanzane in würziger Tomatensauce mit Burrata & Basilikum 38 
Parmigiana di Melanzane in spicy tomato sauce with burrata & fresh basil 

Ravioloni gefüllt mit Ricotta & Spinat an einer Zitronen-Weisswein-Sauce  38 
Ravioloni filled with Ricotta & spinach with a lemon-white wine sauce   

Luma Beef Burger im John Baker Brioche mit Manchego, Tomaten, Essiggurken,  38          
Minilattich, hausgemachter BBQ Sauce & Pommes frites 
Luma Beef Burger in a brioche bun with Manchego, Tomatoes, Pickles, mini lettuce,  
homemade BBQ sauce & French fries 

 

Dessert | Sweets 
Tapioka-Kokos-Pudding mit Kaki, Sesam & Honig    18   
Tapioca coconut pudding with persimmon, sesame & honey 

Affogato, Vanille-Glace mit Espresso      10  
Affogato, vanilla ice cream with espresso 

Café Gourmand, Kaffee mit Süssigkeiten     11  
Coffee with sweets 


