Getrankeempfehlung | Drinks recommendation

Hausgemachte Zitronen-Ingwer-Limonade 3 dl
Homemade lemon-ginger lemonade

Weinempfehlung | Wine recommendation

Cava Perelada Stars Brut Reserva1dl |75 dI
Methode traditionnelle, Castillo Perelada, 2021

Riesling-Silvaner 1dI|75dl
AQC Schaffhausen, Aagne 2023

Pinot Noir Classic 1dl|75 dl
AQC Schaffhausen, Aagne, 2023

Vorspeisen | Starters

Spargelcremesuppe, verfeinert mit Olivendl, Schnittlauch & Brioche-Crolitons
Creamy asparagus soup, finished with olive oil, chives & brioche croutons

Fritto Misto mit frischen Calamares, Sardinen, Oktopus & Sepia im knusprigen
Semolamantel, serviert mit Tarama-Sauce

Fritto misto with fresh calamari, sardines, octopus & cuttlefish in a crispy semolina
coating, served with tarama sauce

Salate | Salads

Spargelsalat mit Krauterdressing & lauwarmen neuen Kartoffeln
Asparagus salad with herb dressing & warm new potatoes

Castellan's Blattsalat mit Avocado, Mais, Datterini-Tomaten & Radieschen,
an hausgemachtem Honig-Ingwer-Dressing

Castellan’s leaf salad with avocado, corn, Datterini tomatoes & radishes,

with homemade honey-ginger dressing

Griechischer Salat mit Tomaten, Feta, Paprika, Oliven & Johannisbrot-Crodtons
Greek salad with tomatoes, feta cheese, peppers, Kalamata olives & carob croutons

Alle unsere Gerichte werden in einer Kiiche zubereitet, in der Nisse, Gluten & andere Allergene nicht ausgeschlossen werden kdnnen
Wenn Sie eine Allergie haben, bitten wir Sie, uns dies vor der Bestellung mitzuteilen. Vollstandige Infos zu Allergenen sind verfigbar.
Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.
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Hauptgerichte | Main courses

Sautierte Rindsfiletstreifen mit griinem Spargel, neuen Kartoffeln & Spinat
Sautéed beef fillet strips with green asparagus, new potatoes & spinach

Doradenfilet aus dem Ofen auf andalusischem Pisto-Gemiise mit Mojo Verde
& goldbraun gebratenen Kartoffeln

Oven-roasted sea bream fillet on Andalusian pisto vegetables with Mojo Verde
& golden-brown potatoes

Raviolacci gefiillt mit Artischocken an Zitronensauce mit frischem Basilikum
Raviolacci filled with artichokes in a lemon sauce with fresh basil

Castellans Klassiker | Classics

Hausgemachte Argentinische Rindfleisch-Empanadas mit Chimichurri-Sauce
Homemade Argentinian beef empanadas with Chimichurri sauce

Thunfischtatar mit Avocado, Gurke & Datterini-Tomaten, verfeinert mit Sojasauce
Tuna tartare with avocado, cucumber & Datterini tomatoes, seasoned with soy sauce

Weisser Spargel mit neuen Kartoffeln, Barlauchpesto & zerlassener Butter
White asparagus with new potatoes, wild garlic pesto & melted butter

Parmigiana di Melanzane in wiirziger Tomatensauce mit Burrata & Basilikum
Parmigiana di Melanzane in a spicy tomato sauce with burrata & fresh basil

Chef's Kalbs-Cordon-bleu, gefiillt mit Jamon Ibérico & Manchego-Kase
in Panko paniert, dazu Pommes frites oder Friihlingssalat

Chef's veal cordon bleu filled with Jamon Ibérico & Manchego cheese,
coated in crispy panko crust, served with French fries or spring salad

Dessert | Sweets

Spargel-Panna-Cotta mit Tonkabohnen & hausgemachter Rhabarbermarmelade
Asparagus panna cotta with tonka beans & homemade rhubarb jam

Affogato, Vanilleglace mit Espresso
Affogato, vanilla ice cream with espresso

Lauwarmer Mini-Brownie mit Sauerrahm & Beeren
Warm mini brownie with sour cream & berries

All our dishes are prepared in a kitchen where nuts, gluten & other allergens cannot not excluded
If you have a food allergy, please let us know before ordering. Complete information on allergens is available.
All prices in CHF incl. VAT.
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